
LETHE 
India SUMMER BROWN ALE 

FICHE TECHNIQUE 

Alcool :  5,1 % vol 

Densité finale :  1.008 

Couleur :  43 EBC (ambrée-brune) 

Amertume :  30 IBU (moyenne) 

Effervescence :  refermentation en bouteille 

Potentiel de garde :  24 mois maximum 

Synopsis 

« English brown ales » est davantage un 

agrégat de bières qui partagent un nom basé 

sur leur couleur qu’un style bien défini. 

Cela laisse donc beaucoup de liberté au 

brasseur. Et la liberté de créer, on aime ça, alors 

on s’est jetés à l’eau. Du malt torréfié pour le 

« brown » et une grosse dose de houblons 

britanniques traditionnels se rapprochant des 

english IPA pour l’ « english ». 

La torréfaction s’exprime par des notes de 

noisettes grillées. Le houblon reste en arrière 

mais amène ses saveurs de fruits noirs et de 

d’herbe. Le résultat est une bière ambrée 

équilibrée sans notes caramélisées et sans 

sucrosité mais avec un soyeux venu de l’avoine 

et une finale amère, preuve qu’une couleur ne 

fait pas un style. 

S’enivrer de la beauté de Léthé pourrait vous 

faire oublier la saison et vous égarer parmi sa 

torréfaction et les flammes de l’enfer… 

CASTING 

Céréales : malt d’orge et avoine  

Houblons :  Admiral et Bramling Cross 

Levure :  S33 et US05 

 


