Le Labo de la Manuf, c'est une gamme de biére avec des matiéres premiéres nobles,
des vieillissements en barriques d'exception, des assemblages, des fermentations
atypiques, des épices, des fruits, de la cueillette, du temps et beaucoup d'amour...

DISPO & TARIFS
POUR REVENDEURS

Les biéres du Labo de la Manuf sont essentiellement disponibles en bouteilles de
33cL et en flts de 12 ou 20L.

Les références disponibles a I'achat sont présentées dans les prochaines pages. Pour
chacune, un code de tarif est indiqué, voici les prix pour chaque code.

GAMME TARIF  BOUTEILLE 33CL  FUT: TARIF PAR L

450 2,65 € 5€
500 2,95 € 525€
550 3,1€ 5,583 €
600 3.3€ 5,917€
650 34€ 6,25 €
700 35€ 6,583 €

Les tarifs s’entendent :

Les tarifs sont hors TVA (la TVA appliquée sera de 20%), droits d’accises
inclus ;

Les tarifs s’entendent au départ de la brasserie, nos frais de port ou de
livraison habituels s’appliquent ;

Les bouteilles de 33cL sont vendues par carton de 12 bouteilles. Pour les
biéres du Labo, il vous est possible de panacher un carton en faisant 6
bouteilles de 2 bieres distinctes.

Et maintenant, en avant pour un tour d’horizon des créations !



LES VINEUSES / COLLAB VIGNERONS
GRAPE ALES & OVNIS VITICOLES

[collab la Trochoire] Spontanée sur marc de cabernet franc

Alc. : 8%yvol - lot : L0O30123B - gamme tarif : 550

Cette biére aux 3 céréales (malts et flocons d'orge, malt d'avoine et malt de
froment) a été infusée pendant 1 mois avec 100g/L de marc de cabernet franc
issu des vendanges de la Trochoire (Chinonais). Ce sont les levures
naturellement présentes dans le marc qui ont fermenté cette biére et lui ont donné
une complexité rustique sur une base gourmande et soyeuse.

Dispo en bouteilles 33cL et fats 12L
[collab La Trochoire] Spontanée sur marc de chenin

Alc. : 7,9%vol - lot : L170123C - gamme tarif : 550

Cette biére aux 3 céréales (malts et flocons d'orge, malt d'avoine et malt de
froment) a été infusée pendant 1 mois avec 100g/L de marc de chenin issu des
vendanges de la Trochoire (Chinonais). Ce sont les levures naturellement
présentes dans le marc qui ont fermenté cette biére. Le tout a ensuite été
généreusement houblonné au nelson sauvin pour un voyage gustatif complet.

Dispo en fats 12L.
[collab Chateau Gaillard] Epona - Berliner Grape Ale
Alc. : 7%vol - lot : L101122A - gamme tarif : 550

Au début étaient deux modats.

100L de mout de raisins de cépage Villars du Chateau Gaillard.

200L de modt de biere, ayant subi une fermentation lactique avant ébullition et
houblonnage (le fameux "sour kettle" des Berliner Weiss).

Les deux se sont rejoints dans un fermenteur sans aucune levure si ce n'est
celles naturellement présentes sur les raisins.

Deux mois plus tard, une boisson fermentée rafraichissante, complexe vient faire
le pont entre Deux Mondes.

Dispo en bouteilles 33cL et flts de 20L.



LES FARMHOUSE ALES
SAISONS, VIEILLES PROVISIONS, GRISETTES...

Imperial Saison Miel de bruyére

Alc. : 9,8%vol - lot : L131222A - gamme tarif : 550

Assemblage de deux saisons mari 9 mois en barrique (ex Alecto n°2) sur miel de
bruyére du Rucher de la Sapée. Une grosse complexité funky et une biere
dangereusement bonne.

Dispo en bouteilles 33cL et flts 12L

Imperial Saison fleurs de sureau

Alc. : 10,5%vol - lot : L270623A - gamme tarif : 550

Apreés une cueillette printaniére de fleurs de sureau, nous les avons délicatement,
a froid, faites infuser six jours dans un assemblage de saisons. Avec 2/3
d'imperial saison jeune, nous avons gardé les arébmes typiques poivrés de cette
levure afin de les marier avec le bouquet puissant du sureau. Un tiers de vieille
saison, vieillie un an en barrique avec un mix de bactéries lactiques et de brett,
apporte vivacité et complexité. Et un beau potentiel evolutif de garde pour les plus
patients.

Dispo en bouteilles 33cL et fats 20L.
Imperial Saison tonka x pommes au four

Alc. : 11,1%vol - lot : L210323E - gamme tarif : 550

D'un cété, une belle barrique encore tartinée de gourmandise ayant contenu du
porto puis un double imperial stout. De I'autre c6té, une Saison impériale au corps
sec et au bouquet fruité. Un ajout de pommes (12kg pour 228L) des Vergers de
Chézeau caramélisées au four. On attend 9 mois puis un twist gourmand est
apporté par 100g de féve de tonka , un arbme naturel de vanille et des copeaux
de chéne.

Dispo en bouteilles 33cL et fut 12L.
Assemblage Imperial - Goyave & Basilic

Alc. : 8,7%vol - lot : L170123B - gamme tarif : 600

Assemblage d'une Imperial Sour (55%)- obtenue avec la levure "Philly Sour" - et
d'une Saison Impériale (45%) m(rie 6 mois en barrique avec un mélange maison
de levures et de bactéries. Cet assemblage est agrémenté d'hydrolat de basilic et
de goyave (170g/L) (2,2g/L) peu avant I'embouteillage pour garder toute la
fraicheur aromatique du fruit.

Dispo en bouteilles 33cL et flts 12 et 20L
Vieille Provision Sauge x Bergamote

Alc. : 9,5%vol - lot : LO80623A - gamme tarif : 550

Obtenue sur la base de deux saisons : une murie 1 an sur brett en barrique,
l'autre jeune. Cette biére a été boostée avec 85g/L de jus de bergamote et de la
sauge (0,5¢/L de sauge séchée et 2,5mL/L d'hydrolat de sauge). La bergamote
apporte fraicheur et une acidité vivace qui contrastent avec les arbmes puissants
et finement amers de la sauge.

Dispo en bouteilles 33cL.



LES GROS PETROLES
IMPERIAL STOUTS / BALTIC PORTERS

[collab Beoir] Mitsukovskaia - Coffee Baltic Porter
Alc. : 10%vol - lot : L130623B - gamme tarif : 600

La collab Beoir x Manuf en 2019, vous vous en souvenez ? Et ben, c'est la méme,
mais brassée a la Manuf cette fois-ci. Un joli arabica infusé a froid dans un
alcoolat - alcool neutre avec une pointe de cognac - vient pepser ce Baltic Porter
soyeux et malté a raison de 5,5g/L.

Dispo en bouteilles 33cL et flts 12L.

North America - Double Imperial Stout
Alc. : 16,8%vol - lot : L180423A - gamme tarif : 700

Un stout puissant et gourmand qui parcourt le continent américain :

0,6g/L de piment jalapefio mexicain. Une barrique de Bourbon états-unien.
2,8cl/L de sirop d'érable canadien.

Dispo en bouteilles 33cL et fat de 12L.

[collab Beoir] Gin Barrel Kveik stout
Alc. : 10,2%vol - lot : L121223A - gamme tarif : 600

Nos collabs avec le Clu c'est une biére et plein de biéres a la fois.

On a brassé une belle base de biére noire aux notes gourmandes et
légérement chocolatées. Puis on I'a divisée et utilisé plusieurs levures et
plusieurs barriques pour explorer les différences que cela peut apporter sur
un méme mout.

Cette version est un clin d'oeil aux biéres nordiques "kveik" : elle utilise la méme
levure fruitée et a été parfumée aux baies de geniévre aprés avoir fait un passage
en barrique de gin pour renforcer ses notes épicées.

Dispo en bouteilles 33cL.

Islay Cerise RIS
Alc. : 11,2%vol - lot : L130623A - gamme tarif : 600

Un gros stout aux saveurs grillées puissantes.

Trois mois dans une barrique ayant contenu du whisky tourbé.
170g/L de cerises sous forme de purée.

Et de la patience.

Dispo en bouteilles 33cL et fats 12L.

Tomate Basilic B.A. Stout
Alc. : 10%vol - lot : L270224A - gamme tarif : 600

Aprés passage dans une barrique de sherry Oloroso, cet imperial stout a
développé les notes balsamiques typiques de ces sherries. Nous avons eu envie
de jouer dessus en rajoutant une bonne dose de tomate (50g/L), de concentré de
tomate (45g/L) et du basilic. Ou comment convier I'été dans une bouteille.

Dispo en bouteilles 33cL et fats 20L.

Old Timers BA Double Imperial Stout
Alc. : 16%vol - lot : L200922A - gamme tarif : 700

Imperial Stout issu d’'un double batch et vieilli en fut de Porto pendant X mois.
Viendront s’y ajouter des écorces d’oranges infusées dans du Cointreau et de la
gentiane. Complexe, fruitée, herbacée, puissante, cette grosse déguste de papy
et mamie pourra aussi satisfaire la jeunesse en quéte de sensation forte !

Dispo en bouteilles 33cL et flts 12 et 20L.

Imperial Stout Double Barrel Islay x Erable
Alc. : 15,9%vol - lot : L110723A - gamme tarif : 700

Un méga russian imperial stout miri dans deux barriques avant
réassemblage. Le premier tonneau ayant contenu du sirop d'érable alors
que le second avait abrité un whisky tourbé d'Islay.

Les saveurs fumées et gourmandes s'harmonisent et s'équilibrent pour donner a
cette friandise toute sa complexité.

Dispo en bouteilles 33cL et flts 12 et 20L.

Coco Imperial Stout - barrique Rhum Agricole
Alc. : 15,5%vol - lot : 1250423A - gamme tarif : 700

A la base était un assemblage : 25L de peated barley wine sont venus twister
140L d'un double imperial stout vieilli16 mois en barrique de rhum agricole. Sur
cette base veloutée, ont macéré 5kg de coco toastée pour une biére puissante et
gourmande qui sait cependant garder son tranchant grillé et malté.

Dispo en bouteilles 33cL et fits de 12L



Poivron & Café Russian Imperial Stout Laphroaig B.A.
Alc. : 15,5%vol - lot : L250422A - gamme tarif : 650

Imperial Stout passé en barrique d'ex-Laphroaig avec 70g/L de poivron rouge,
une pincée de paprika vert et 7g/L d'arabica péruvien.
Dispo en bouteilles 33cL.

Islay x Nori x Souchong Imperial Stout

Alc. : 11,5%vol - lot : L210323B - gamme tarif : 550

Troisiéme biére passée dans la méme barrique de whisky Islay, cette imperial
stout en a surtout extrait les notes minérales et iodées. Pour prolonger ces
arébmes, nous avons rajouté des algues nori (0,8g/L), du thé noir fumé (2,6g/L) et
non fumé (1,3g/L), et une pointe de sel. Le résultat vous amene sur des saveurs
umami et fumées.

Dispo en bouteilles 33cL.




LES GOURMANDISES
BARLEY WINES, QUADS, DOPPELBOCK...

Dessert Barley Wine - Tourbé & barriqué

Alc. : 16,3%vol - lot : LO80823A - gamme tarif : 700

Ce maxi barley wine a été brassé avec du malt tourbé et a connu une ébullition de
4h pour concentrer les ardmes de malt caramélisé. Nous l'avons ensuite mQri 7
mois en barrique régénérée pour retrouver des notes boisées. Enfin, nous
apportons une touche de vanille et des féves de tonka pour I'enrober dans de
belles notes gourmandes.

Dispo en bouteilles 33cL et flts 12L et 20L.
Strong Ale B.A. Laphroaig - Cerise+Piment

Alc. : 10,3%vol - lot : LO60622A - gamme tarif : 550
Strong ale légérement toastée mdrie en barrique de Laphroaig avant ajout de
cerises (110g/L) et de piment jalapenos (0,9g/L). Attention ¢a chauffe !

Dispo en bouteilles 33cL et fats 12L.
Black Quadruple barriquée 14 mois Miel & Sapin

Alc. : 44690%vol - lot : L0O41122A - gamme tarif : 500
Zeus s'en va-t-au bois. Le chatéignier pour le miel. Le chéne pour la barrique (ex-
vouvray). Et du sapin blanc du Jura pour un dernier twist.

Dispo en bouteilles 33cL et fats 12L.

Rhum Agricole B.A. Dunkelweizen Cascara

Alc. : 13%vol - lot : L200224A - gamme tarif : 550

Une biére de froment ambrée a la mode allemande apporte de belles notes
maltées et gourmandes que le fat de rhum Clément soutient avec de la puissance
et des nuances épicées. Enfin, la cascara, la cerise qui enveloppe le café, vient
apporter un bel atour fruité (5g/L).

Une biere de froment ambrée a la mode allemande apporte de belles notes
maltées et gourmandes que le fat de rhum Clément soutient avec de la puissance
et des nuances épicées. Enfin, la cascara, la cerise qui enveloppe le café, vient
apporter un bel atour fruité (5g/L).

Dispo en bouteilles 33cL et fats 12L.



LES SOURS Gin Gose

Alc. : 7,6%vol - lot : L170123A - gamme tarif : 500
GOSE, IMPERIAL SOURS, OUD BRUINS... Imperial Sour Project:
1 brassin + 5 barriques = 5 idées
Idée n°4 : En équipe
Cette Imperial Sour vieillie dix mois en barrique avec une famille de levures et
bactéries sauvages, a ensuite regu une belle dose d'aromates, d'épice et de sel.
Au menu : lavande, cardamome, écorce de citron, baie de geniévre et baies roses.

Dispo en bouteilles 33cL et fats 20L.

Nordic Gose
Alc. : 7,8%vol - lot : L230523A - gamme tarif : 550

Imperial Sour Project:

1 brassin + 5 barriques = 5 idées

Idée n°4 : Pierre et sa Nordic Gose

Cette Imperial Sour vieillie dix mois en barrique avec une famille de levures et
bactéries sauvages a regu fleurs de bruyeére, boutons de rose, baies de geniévre,
rhubarbe et une pointe de sel.

Dispo en bouteilles 33cL et fats 20 et 30L.
Rosée Résine Imperial Sour
Alc. : 44719%vol - lot : LO71122A - gamme tarif : 500

Imperial Sour Project:

000 B ! 1 brassin + 5 barriques = 5 idées

1S <ROMARINEES ; Idée n°2 : Nicolas et sa Rosée Résine

GUE~BOURBON Aprés un passage de 6 mois en barrique avec une famille de levures et bactéries
sauvages, cette sour est repartie en fermenteur ou nous y avons fait infuser une
branche d’épicéa coupée dans ton jardin (merci) et de baie de sureau du jardin de
tes voisins (sympa !). Bisous « Disent-elles distillerie »

Dispo en bouteilles 33cL et fats 12L.

Sour Barley Wine Prunes & herbes
Alc. : 9,9%vol - lot : L210323C - gamme tarif : 500

Une jolie biére rousse obtenue par un double brassage vieillie un an sur lie de
prunes - 90g/L, répartis entre Dente, Quetsche et Datil - dans une ancienne
barrique de vin ayant contenu Alecto 2, notre biére de fermentation mixte a la
clémentine.

Un beau bouquet (1g/L en tout) de sauge, carvi, thym, romarin et huile essentielle
d'amande vient compléter la puissance et contrebalancer I'effet gourmand et acide.

Dispo en bouteilles 33cL et fats 12L.

suite page suivante --------------------



Oud Bruin chéne US x romarin x figue x bourbon
Alc. : 6,5%vol - lot : L151021B - gamme tarif : 550

Millésime 2018 d'une vieille brune acidulée avec ajout de figues. On a ensuite fait
tremper des cubes de chéne américain et du romarin préalablement infusés dans
du bourbon.

Dispo en bouteilles 33cL.

Triple Péches du jardin

Alc. : 9,2%vol - lot : L210323D - gamme tarif : 550

Une triple a la belge, vieillie en barrique d'ex Alecto 2 (sour saison aux
clémentines) avec ajout de péches cueillies par nos petites mains. Une biére en

finesse, doucement acidulée avec un bouquet rustique et un corps légérement
velouté.

Dispo en bouteilles 33cL et fats 20L

Loomi & Ginger Impérial Sour
Alc. : 7,8%vol - lot : L200922B - gamme tarif : 500

Imperial Sour Project:

1 brassin + 5 barriques = 5 idées

Idée n°X : Bruce's Loomi & Ginger Sour

Aprés un passage de 6 mois en barrique avec une famille de levures et bactéries
sauvages, cette sour est repartie en fermenteur ou nous y avons fait infuser un
mélange de loomi - citrons verts séchés et devenus noirs - et du gingembre.

Dispo en bouteilles 33cL et fats 12L.

Sour Black Ale Framboise
Alc. : 5%vol - lot : L241022B - gamme tarif : 550

Biere sombre et acidulée passée en barrique d’Alecto 2.

La framboise vient apporter sa fraicheur fruitée, sa gourmandise
aromatique, quand un cold steeping - infusion de malt noir - amene des
saveurs grillées de café torréfié. Avec pour finir une pointe de camomille
afin d’ajouter une note herbacée et florale.

Dispo en bouteilles 33cL et flts 12 et 20L
Blackberry Acetic Oud Bruin
Alc. : 7%vol - lot : L151021A - gamme tarif : 500

Mdrie depuis 2018, cette brune a été travaillée avec une culture maison de
bactéries lactiques et acétiques puis infusée de copeaux de chéne francais et de
mdres.

Dispo en bouteilles 33cL et fats de 12L.




